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SAL ATE & K ALTE 
SPEZIALITÄTEN 

BABYSPINAT SALAT MIT HOISIN AUBERGINE	16,00

DO & CO’S SUPERGREEN SALAD	 16,50
avocado | edamame | gurken-wasabi dressing

       dazu:	 gegrillte hühnerbrust	 +	 9,00
		  tagliata vom rind	 +	 12,50

MEDITERRANES THUNFISCH SASHIMI	 22,00
mango | basilikumöl | jalapeño

LACHS CARPACCIO CLAUDIO	 19,00
sauerrahm-senfdressing | zitronenpfeffer | rote zwiebel

TATAKI VOM DRY AGED RIB EYE	 22,50
trüffelmayo | grüner spargel

BURRATA AUF GAZPACHO-CREME	 18,00

HUMMUS & CRISPY AVOCADO	 16,00
granatapfel | feta | pistazien | olivenöl	

JAMÓN IBÉRICO 5 JOTAS & MANCHEGO	 22,00 

AUS DER PFANNE 
UND VOM R OST 

POPCORN SHRIMPS	 27,00
spicy chili mayo | grüner salat 
trüffel vinaigrette	

FRITTIERTE BABYCALAMARI	 24,00
lemon aioli	

GAMBAS AL AJILLO	 27,00
olivenöl | knoblauch | focaccia

GEGRILLTER ATLANTIK THUNFISCH	 29,50
gazpacho relish

WILDER LACHS VOM ROST	 28,50
rosmarin kartoffeln | haricots 
tomaten | schwarze oliven

GEGRILLTES DRY AGED RIB EYE	 30,00
chimichurri

„KÖFTE“ AUF FLADENBROT	 22,00
türkische fleischbällchen | minzjoghurt
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VEGETARISCHES

GEGRILLTER BROCCOLINI	 16,00
spicy chutney | geröstete mandeln | pecorino	

OFENGESCHMORTE BABYKAROTTEN	 15,50
honig-balsamico glace | zitronen-labneh | koriander	

SHAKSHUKA & POCHIERTE LANDEIER	  17,00
orientalisches melanzani-tomatenragout	

GEFLÄMMTES KARFIOLSTEAK	  18,00
erbsencreme | karamellisierte feigen	

PIMIENTOS DE PADRÓN	 14,00

SUPPEN

WESTKÜSTSUPPE ST. MICHEL	 21,00
unsere eigene bouillabaisse	

KOKOSNUSS-SÜSSKARTOFFELSUPPE	 11,50

HUMMER & FRIES

frisch gegrillt 
mit french fries und sauce béarnaise

½ HUMMER		  ca. 250 g	 33,50
			   ca. 400 g	 44,50

GANZER HUMMER	 	 ca. 500 g (1 pers)	 66,50
			   ca. 800 g (1 pers)	 88,50
	

frisch eingeflogen aus maine | kanada  

DO & CO SPECIAL

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

33,00

3 kleine oder ein großes wiener schnitzel serviert  
mit erdäpfel- und cremigem gurkensalat G | J | I | L

HAUSGEMACHTE PASTA

MEZZELUNE IN TRÜFFELPANNA	 24,00

PAPPARDELLE MIT GARNELEN & HUMMERSAUCE	 26,00

CAPPELACCI MIT BURRATA	 21,50
langsam gegarte tomatensauce

BEIL AGEN

FRENCH FRIES	 8,00
SÜSSKARTOFFEL FRIES mit getrüffeltem parmesan	 11,00
TRÜFFEL MOUSSELINE	 9,50

BEIL AGEN

ORIENTALISCHER SPINAT | MANDEL | BERBERITZEN	 10,50
MEDITERRANES GEMÜSE	 8,50
MAISKOLBEN mit kerbel-parmesanbutter	 8,00
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DESSERTS

CREMA CATALANA	 11,00

DO & CO’S MOUSSE AU CHOCOLAT	 13,00
frische erdbeeren	   

KNÖDEL DER SAISON	 13,00
serviert mit butterbrösel

ROBATA ANANAS & KARAMELLISIERTE FEIGEN	 14,00
limettensorbet

FROZEN PANNA COTTA MERINGUE	 16,00
himbeer-yuzu-gratinée

CITRUS WHITE CHOCOLATE SHELL	 16,00
eringue I zitronenstaub I himbeere

WIENER EISKAFFEE	 8,90
kaffee I vanilleeis I sahne 	

wahlweise mit:	baileys 2 cl	 4,50
	 vanillesirup	 1,50

HAUSGEMACHTES FOCACCIA

frisch in unserer bäckerei gebacken mit tomaten,  
frischem rosmarin, kaltgepresstem olivenöl  

und meersalz serviert

6,50

SHARE YOUR HAPPINESS

@doco.bistro

Unsere Service-Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft zu
Zusatzstoffen, Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeit.

 vegetarisch       vegan

Alle Preise in Euro inklusive Steuern
Bitte beachten Sie, dass Trinkgeld nicht inkludiert ist. Vielen Dank.




