


MARINIERTER ANIS-LACHS MIT AVOCADO
Seehasenrogen-Kaviar | Orangen-Gelee | Kerbel

JAMON IBERICO 5)OTAS & MANCHEGO

WAGYU-STEAK-TATAR

KARTOFFEL-SELLERIE-SUPPE
frischer Triffel

JAKOBSMUSCHEL MIT GERAUCHERTEM QUELLER
Sanddorn-Jus

GEGRILLTES HIRSCHFILET
Braune Buchenpilze | Selleriezylinder | Birnenplree | Portwein-jus

oder

GEGRILLTES KURBISSTEAK
Warmes Hummus | Gegrillte Feige | Kokosschaum | Chimichurri | Kirbiskerne

DESSERTVARIATION

CURRYWURST
Pommes Frites

Dinnerbeginn: 19:00 Uhr
Live-Unterhaltung
Menii inklusive Aperitif und Mitternachts-Champagner-Toast
€ 199,- pro Person [ buchbar am 31.12. ab 2 Personen



